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Liebe Kundinnen und Kunden,

jefzt wird unsere Bedienungstheke zur sommerfrischen
GeniePerTheke. Sie haben die VWahl: Rezentes und
Dezentes, Spezielles und Traditionelles, Pikantes und
Bekanntes und natirlich: Grillspal® nach MaB, auch
raffiniert mariniertl Wie unsere bayerischen Knoblauch-
Pleffersteaks oder die zarten Hahnchenbrust-Filets.

Vielleicht eine schwierige Entscheidung: feine weife
Brihbratwiirste oder lieber grobe rohe Bratwiirste?
Unser Vorschlag zur Giite: Nehmen Sie einfach beidel
Und genieBen Sie zwei Mal ausgezeichnete Qualiféit -
fir doppelten Genuss.

Wir freuen uns auf lhren Besuchl
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kommt zum Schluss Qualitats-Fachmetzgerei

SUDBAYERISCHER
RAUERNSCHINKEN*

Roh gerduchert, mild im Geschmack, laktosefrei,

ohne Zusatz von Geschmacksverstarkern

T—

Dieser Prospekt wurde auf chlorfrei gebleichtem Papier gedruckt. Druck- und Satz-
fehler vorbehalten. Abgabe nur in haushaltsiiblichen Mengen, solange Vorrat reicht.

Rezept-Tipp:

Cegrillte Steaks
mit Bauernsalat

Bayerische
Knoblauch-

Pfeffersteaks*

Vom Schweinehals,
pikant mariniert
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*Alle Abbildungen sind Serviervorschlége. * Alle Abbildungen sind Serviervorschlage.

11.06.18 11:04



Ller y@éx/%o 124 C%@mm W T
» Oitdbayerische

fur Feinschmeck

peZIQ||TQTen \/\/OChe FLEISCHWAREN

 BAYERNSTEAK P
JUNGBULLEN-FILET:

24 Tage gereift we P
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e | BAYERISCHER HII\JTERSCHINKEI\I

Fir den Salat: Gegart, SCIHIg, laktosefrei,
3 Tomaten ohne Zusatz von
1 Paprika (gelb) Geschmacks-

Paprika (grin) verstarkern
Salatgurke (klein)
Zwiebel (rof)

00 g Schafskése

50 g Oliven

1
1
1
1

Fir das Dressing:

2 EL Olivend| (kalt gepresst)
3 EL Zitronensaft

1 EL Oregano

1 Prise Zucker

etwas Salz, Pleffer (grob)

1. Tomaten achteln oder in Scheiben schneiden.
Paprikaschoten halbieren, weife Innenhdute
und Keme entfernen, Paprika in Streifen schnei-
den. Gurken schalen und in Scheiben, Zwiebel
in Ringe schneiden.

2. Schafskase wirfeln. Tomaten, Paprika, Gurke
und Zwiebel mit den Oliven in eine Schissel
geben.

3. Fir das Dressing Olivendl und Zitronensaft .

vermengen, mit Oregano, Salz, Pfeffer und UNSER QUAUTATS—\/E RSPRECHEN
Zucker abschmecken. Dressing tber die Salar

zufaten geben, vermischen und etwas durch- Wir garantieren:
ziehen lassen. :

Dieve Nocke

e Klare Herkunft und =
4. Steaks von jeder Seite ca. 4 Minuten grillen slssaliie Fsdhe
und mit dem Salat anrichten. Dazu passt frisch
aufgebackenes Fladenbrot.

Ferfig in: 35 Min.

m = BAYERISCHER

Quatrtalsmanagemenlsysiem

| e V%,,Jﬂ SPANFERKEL-
R S NN | O|BRATEN

m—

® Grofle Sorgfalt und
nachhaltiges Handeln QS. Ihr Priifsystem

fiir Lebensmittel.
® Gepriifte Qualitat

K. 10V MS Standard /4

Schwierigkeits- Férse Tomahawk-Steak*
; www.g-s.de —_—mmm
grad: einfach “
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Bayerische
Weif3e Bratwurst fein
mit Kalbfleisch, gebriht*
oder Grobe rohe Bratwurst*
Salami-Sortiment 1A* Glutenfrei, ohne Zusatz von
4ach, deftig wiirziger Geschmack Geschmacksverstarkern

100g 1,49 iel100g 0,99

Hahnchenbrust-Filet*
Zart, mariniert

100g 0,79
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S Jetzt ausschneiden & sammeln

Die Artikel sind erhdlilich in allen mit diesem Angebot gekennzeichneten Geschéiften der EDEKA Handelsgesellschaft Sidbayern mbH, der Neukauf Irrtum vorbehalten/Abgabe nur in haushalisiblichen Mengen. Wir haben uns * ' ' : ~-
Siidoayern GmbH und der EDEKA SB\Warenhausgesellschaft Siidbayern mbH, Anschrift jeweils Ingolstadier Str. 120, 85080 Gaimersheim fir den Zeitraum qusreichend bevorratet. Bitte entschuldigen Sie, wenn die Artikel Alle Abbl‘dungen sind Serwervorsch|oge.

aufgrund der groen Nachfrage dennoch im Einzelfall ausverkauft sein sollien
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